Hledite zaméstnance?

1R R B SR Y S Y
N abldka volnych pracovnich pozic,

informace o pozadavcich na konkrétni pracovni mista

pramdelna prlloha Ilhoceskych tydemku

Vice na www.polata.cz/kariera

ALINVEST

TAPA TABOR

Nabizime tyto pracovni pozice:

OBCHODNi ZASTUPCE
PRO ZAHRANICI

MECHATRONIK - ELEKTRIKAR

Kontakt:
Lenka Buchtova,® 381 961 255 DA lenka.buchtova@alinvest.cz

OPERATOR CNC STROJU
SOUSTRUZNIK

pracovisté Jistebnice
jednosmeénny provoz
PRISPEVEK NA DOPRAVU
NABOROVY PRISPEVEK
zaméstnanecké vyhody

vérnostni bonusy

“WAME PRO VAS

606 683 726 | \yOU PRACI U NA

farmtec@farmtec.cz __

www.farmtec.cz
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Tajemnice Méstského uradu Pisek vyhlasuje vybérové fizeni

na obsazeni pracovni pozice

VEDOUCI FINANCNIHO ODBORU Méstského tfadu Pisek

Naéplni prace na této pozici je:

e vedeni a koordinace zaméstnanct finanéniho odboru,

« metodické usmériovani a koordinace podrizenych organizaci pri pfidélovani rozpoctovych
prostiedkd,

o stanovovani finanénich moznosti obce v ramci strednédobé a dlouhodobé strategie,

o zajiStovani sestavovani navrhu rozpoctu mésta s rozsahlou vnitini strukturou piijmovych
a vydajovych polozek,

e zodpovédnost za rozpocet mésta,

o zodpovédnost za fadné zajiStovani spravy mistnich poplatka.

Jakou osobnost hledame:

e s organizacnimi schopnostmi,
o s proaktivnim pristupem k feSeni problému,
o Casove flexibilni.

Dale pozadujeme:

minimalné vysokoskolské vzdélani v bakalarském studijnim programu,
spInéni zakonnych podminek pro vznik pracovniho poméru vedouciho Urednika,
znalost prace s pocitacem,

fidi¢sky prikaz skupiny B - aktivni fidi¢/ka,

zkusenosti s vedenim kolektivu vyhodou,

praxe ve verejné spravé na uvedeném useku vyhodou.

Nabizime:

zarazeni do 12. platové tfidy, po zkusebni dobé pfiznani osobniho priplatku,
pracovni pomér na dobu neurcitou,

5 tydnti dovolené a 4 dny zdravotniho volna v roce,

pruznou pracovni dobu,

stravenky a dalSi prispévky ze socialniho fondu.

Vice informaci a podminky pro pfihlaSeni do vybé&rového fizeni naleznete
na www.mesto-pisek.cz v sekci E-sluzby — Uredni deska a na tel. 382 330 203.

Termin nastupu: 01.07.2025, nebo dle dohody.

Uzavérka prihlasek do vybérového fizeni: 21.05.2025.
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B Michaela Neumannova, tel. 777 581 776 |[nformace
neumannova@jihocesketydeniky.cz . .
W Lenka Slamova, tel. 603 827 959, O Inzerci
v novinach

I Marie Bardova, tel. 731 111 926

slamova@jihocesketydeniky.cz
a na webu

bardova@jihocesketydeniky.cz -

Inspirace

DOBROTY: Kakaova péna
z kokosového mléka

Tento dezert je hotovy doslo-
va vmziku a je opravdu vyborny.
Mtzete ho servirovat ve skle-
nickach nebo miskach a pouzit
vzdy to ovocem, které zrovna
mate doma.

Plechovku kokosového mléka
dejte do misy a vyslehejte elekt-
rickym Slehacem.

A

Pridejte Spetku soli, 1zicku
vanilkového extraktu, 1zici medu
a 1zici holandského kakaa.

Znovu vyslehejte.

Prendejte do misek nebo skle-
nicek, ozdobte lzici zakysané
smetany, cerstvym ovocem a ¢o-
koladovymi hoblinkami.

Hummus s ¢ernymi olivami

Rychla a zdravd pomazanka,
kterou muzete pro chut’ doplnit
Cernymi olivami. Sta¢i vse dat
do mixéru a je hotovo.

Do nadoby mixéru dejte
2 strouzky ¢esneku, 400 g bilé

Vas zvou na

Narodni rada
') Klubu ¢eského pohraniéi

spolu s Jihoéeskou krajskou radou KCP
Jana Zizky z Trocnhova

CELOSTATNI OSLAVU

80. VYROCi OSVOBOZENI CSR
RUDOU ARMADOU A SPOJENCI
V ROCE 1945

Oslava se kond u Pomniku miru v obci Vitéjovice,
okres Prachatice na jihu Cech

v sobotu 10. kvétna 2025 od 14:00 hodin
Program: nastup viajkono$u a éestné straze, polozeni véncu a kytic, hymny osvoboditelu,
zahdjent, projevy, prohldSeni k miru, ucténi obéti valky minutou ticha a vecerkou, rozlouceni
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vafené proplachnuté cizrny,
60 g ledové vody, 30 g citronové
stavy, polévkovou lzici fimske-
ho kminu, 1/2 lzicky soli, 40 g
olivového oleje a 6 ¢ernych oliv
bez pecky.

Rozmixujte na hladkou po-
mazanku.

Pfendejte hummus na talif,
pokapejte trochou panenského
olivového oleje a posypejte pa-
prikou.

Servirujte s pe¢ivem nebo ze-
leninou.

.pet.

stireda 30. dubna 2025



